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NAVI DAD
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\\ Gastronﬂmla | Fiestas | Deejays | Tarde "
sica en VIYQ | Momentos Inolwdables ‘

Reservas: alfonsomlra com / Teléfono de Atenaon (+34) 965 492 102
g




ALFONSO MIRA

Viernes 13y sabados 14 y 21 de diciembre (otras fechas consultar)

. Entrantes
“ Jamén y lomo ibérico con queso curado
Caneldn crujiente de cordero, cebolla
caramelizada y foie
/‘ﬁi\\ 1 Tataki de presa ibérica con escabeches y encurtidos
1 \ Salteado de calamar y gambas al ajillo con habitas,
\\\ alcachofa y yema curada
Marisco cocido

Plato Principal
(1 a elegir - Arroz solo mediodiasy min. 4 personas)
Carrillera de ternera estofada con puré de chirivia
y crema demiglass
Merluza con espuma de sobrasada y puré de ajo negro
Arroz del senyoret (en horario de comida)

Postre

Brownie de chocolate, pistacho y espuma
de chocolate blanco

Café e infusiones

Bodega

Vinos tinto, rosado, blanco, refrescos, cervezas y agua

7

25

pyp Reservas pagadas PVP

47€ antesdel 05/11/24 4 3€
* Reservas:alfonsomiacom / Teéfono d Atencio: (+34)965 492102

NAVIDADESR024/



ALFONSO MIRA

B

Martes 24 de diciembre

Entrantes
Carpaccio de picafia, parmesano, tomate confitado y ricula
Coca de patata con pulpo gratinado
Latita de ensaladilla rusa con tartar de atun
Taco de cochinita pibil, pico de gallo y guacamole
Bacalao en tempura con ali oli de tinta de calamar
Plato Principal

(1 a elegir - Arroz solo mediodfa y min. 4 personas)
Solomillo de cerdo ibérico con cebolla caramelizada y
crema de tartufo y foie
o
Arroz meloso del senyoret
Postre
Tarta de la abuela con natillas
Café e infusiones
Bodega

Vinos tinto, rosado, blanco, refrescos, cervezas y agua

pyp Reservas pagadas pPVp

43€ antesdel 051124 39€
 Reservas:alfonsomiacom / Teéfono de Aencio: (+34) 965 492102




ALFONSO MIRA

e~

Miércoles 25 de diciembre

MENU 1

Entrantes
Carpaccio de roast beef con crema de manzana, encurtidos
y cebolla frita
Coca de molletes con mortadela, queso trufado y rucula
Croquetén de jamén y boletus
Salteado de sepia, alcachofa, ajetes, tomate confitado y yema
Ensalada de ventresca de atun, piquillos, aguacate y anchoas

Plato Principal

(1 a elegir - Arroz minimo 4 personas)

Cordero a baja temperatura en su jugo con cous-cous y
puré de boniato

Arroz meloso con pulpo encebollado
Pelotas del cocido
Gazpacho aspense
Bacalao ajoarriero

Postre
Brownie de chocolate con avellana, café y turrén
Café e infusiones

Bodega

Vinos tinto, rosado, blanco, refrescos, cervezas y agua

MENU 2

(por sélo 6 euros mas)
Cambia: La ensalada de ventresca por marisco cocido
Afiade: Solomillo de ternera (pimienta o roquefort) como
plato principal

MENU INFANTIL

Entrantes:

Principal:
Postre:

Hinchable y servicio de guarderia GRATIS (Siempre que la climatologa lo permita)

pyp Reservas pagadas pPVP

53€ antesdel 05/11/24  49€
* Resenas:affonsoriacom / Telefono de Atencn: (+34) 963 492102




ALFONSO MIRA
e

NOCHEVIEJA

AUSTRALIANA 2024

Horario
13:30 14:00 14:30 21:00 23:00
Recepcién | Campanadas, | Iniciodelos | Resopén Findela
asistentes | uvasycotillon | aperitivos frio Nochevieja
Aperitivos

Cucharitas de ensaladilla de merluza
Brocheta de secreto ibérico, manzana y cebolla caramelizada
Minicoca de attn y pimiento
Croqueta de chipirén con alioli de azafran
Entrantes
Brioche de carrillera con duxelle de setas y tartufo
Pastel de mero con bogavante y alga wakame
Canelén de gambas, verduras y parmentier de boletus
Sorbete de pifia

Primer Plato X ’
Arroz meloso de sepia, ajetes y gambas SN p
SegundoPlato ‘-—)
Lomo ibérico a baja temperatura, con parmentier de patata
trufada y pimiento confitado
*Dorada rellena de ajetes y gambas con salsa americana'y
salteado de calamar (*solo con reserva previa)
Postre (@)
Milhoja de crema con chocolate caliente y helado -~ -
de turrén |
Café e infusiones '
Bodega y Bebidas

Vinos tinto, rosado, blanco, refrescos, cervezas y agua

L1798 I - =
Zona Disco con DJ  Conexién con Sidney ~ Servicio de Autobiis

PvP Reservas pagadas PyP l

T4€ antes del 051124 Q€
Reservas: alfonsomira.com / Teléfono de Atencién: (+34) 965 492 102

NAVIDADES 2024/%



ALFONSO MIRA

NOCHEVIEJA

ALFONSO MIRA 2024

Vuelve un afio mas la mejor Fiesta de Nochevieja
Mas que una Fiesta, una Experiencia Inolvidable

Miles de Watios

de luz y sonido

Barra libre incluida Tres Zonas
hasta las 5:00 AM de Fiesta

Entrantes
Tabla de jamén y lomo ibérico con queso curado
Alcachofa rellena de gamba y verdura gratinada
Brioche de foie y cebolla caramelizada
Marisco cocido
Sorbete de mandarina
Primer Plato
Bacalao confitado con crema de verdura, cebolla y beicon

Segundo Plato

Jarrete de ternera a baja temperatura con parmentier de
boletus y pimiento confitado
Postre
Postre fin de afio
Café e infusiones
Uvas de la suerte y Cotillén
Bodega
Vinos tinto, rosado, blanco, refrescos, cervezas y agua
Resop6n Food Truck

Incluye una hamburguesa o un perrito GRATIS
de madrugada para seguir la fiesta con energia

2 Ambientes Musicales Food Truck Servicio de Autobiis

Sireservasy ~ PVP | Slademds - pyp

PVP
108€ |z 103€ | Eae 98€

Reservas: alfonsomira.com / Teléfono de Atenci




ALFONSO MIRA

Domingo 5 de enero

Entrantes
Tataki de roast beef con pimiento confitado, patata y queso
Boquerones rellenos de espinacas
Tartar de pulpo, manzana y cebolla roja
Huevo poché, alcachofa y crema de foie
Ensalada templada de calamar y gambas

Plato Principal

(1 a elegir - Arroz minimo 4 personas)
Arroz meloso de pulpo encebollado
Secreto ibérico a baja temperatura, cebolla caramelizada y mojo picon
Merluza en salsa verde con esparragos y huevo

Postre
Tarta de queso con helado de frutos rojos
Café e infusiones

Bebidas

Vinos tinto, rosado, blanco y agua S
(otras bebidas no incluidas) -

MENU INFANTIL

Entrantes:

Principal:
Postre:

(*) Diferentes juegos y actividades GRATIS para los peques
(tirolina, puente colgante, hichables, juegos con animadores
y mas sorpresas (Siempre que la climatologfa lo permita)

pyp Reservas pagadas pvp

39¢€ antesdel 05/12/24 €




ALFONSO MIRA

FLESTA CENA
ROSCON DE REYES

Entrantes
Taco de presa ibérica con tomate, chipotle, mostaza
verde y pifiones
Gyozas de pollo y verdura con salsa thai
Croquetoén de bacalao y mayonesa de escalivada
Ensaladilla de alcachofa y atin con huevas’de arenque
Salmén sashimi, manzana Granny Smith y mayonesa
de-remolacha
Plato Principal

“(] a elegir)
Secreto ibérico a baja temperatura, cebolla caramelizada
y mojo picdn
ALY
Merluza en salsa verde con esparragos y huevo
Postrg’
Tarta de queso con helado dé

Bodega y Bebidas
Vinos tinto, rosado, blanco
Refréscos, cervezas y agua

2 Zonas de Fiesta Misica en Directo Servicio de Autobiis

Si viene de fuera de Aspe const’lltenos‘ﬂpor nuestro servicio de autobis

pvp Reservas paga\das’ - PVP

46€ antes de1 05/12/24 4 Q€

Reservas: alfonsomira.com / Teléfono de Atencién: (+34) 965 492 102




ALFONSO MIRA

Lunes 6 de enero

MENU 1

Entrantes
Coca de picafia de vaca con tomate, parmesano y rucula
Bufiuelo de pulpo en tempura con ali oﬁ de tinta de calamar
Lingote de foie con puré de manzana y caviar de PX
Hojaldre de pato con boletus gratinado
Ensalada de perdiz escabechada, membrillo y nueces
Plato Princi?al
(1 a elegir - Arroz minimo 4 personas)
Abanico ibérico a la brasa, patatas confitadas y verduritas
Lomo de corvina con tomate y parmentier de zanahoria
Gazpacho aspense
Pelotas del cocido
Arroz meloso de alcachofa, ajetes y attn

Postre
Brownie, helado de turrén y espuma de toffee
Café e infusiones

Bodega

Vinos tinto, rosado, blanco, refrescos, cervezas y agua

MENU 2
(por sélo 6 euros mas)
Cambia: La ensalada por marisco cocido
Afiade: Solomillo de ternera (pimienta o roquefort) como
plato principal

MENU INFANTIL

Entrantes:

Principal:

pyp Reservas pagadas PVP

47€ antes del 05/12/24 4 3€




